
473 Pad Kra pao (scharf)………..                         Huhn

Rind

21

23

Fantastisches Street Food Essen aus Thailand, gehacktes Hühner-oder Rindfleisch 

scharf im Wok gebraten, gewürzt mit Krapoa (heiliges Basilikum), Peperoni, obenauf 

ein kross gebratenes Spiegelei.

Aperol –Maracuja-Spritz  “frisch, frech, fröhlich” . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Campari – Tonic  Water Spritz……”Sommer Date”………………. 7,90

Erfrischender Aperitifs, mit frischer Minze & Prosecco  aufgegossen

VORSPEISEN

HAUPTGERICHTE

Kreativität trifft Geschmack – dein leckerer Sommer beginnt hier

Hausgemachte Ingwer-Mango-Schorle oder Zitronengrass – Limetten-Schorle    6,10

ผดักระเพรา

325 Poh Piah Tord Gung …….                                13

hausgemachte Frühlingrollen mit einer schmackhaften Füllung aus Garnelen, Gemüse,  

Glasnudeln, Sojasprossen und Kräuter. Würzigen Dip

329 Gai Tord Som Tam……………………………………….. 11

ausgelöste, thailändisch marinierte Hühnerkeule, goldbraun gebacken. Serviert mit einem aromatischen Duo 

aus Honig-Chili-Gurken und feiner Sriracha-Creme – für eine perfekte Balance aus Süße, Schärfe und Frische

und knackigem Papaya Salat

901 Yam Mendake Peb „mAmA“ 12

erfrischender Salat mit feinen Mendake-Nudeln, gebratener Ente, Thai-Mango, 

Kirschtomaten, mit einer schmackhafter Limetten Dressing.

purer 
Asia-Gaumenkick

937 Ped Grob Man Nam Hoi ma muang 24

Zart gebratene Entenbrust auf einem aromatischen Bett aus Thai-Spargel, Zuckerschoten, 

Babymais, Enoki-Pilze und Pak Choi. Verfeinert mit einer würzigen Thai-Oystersauce für den 

perfekten asiatischen Genuss.

902 Dim Sum. . . . . . .”kleine Herzwärmer”……… . . . 10

Im Bambussteamer gedämpfte Teigtaschen gefüllt mit einer Kräuter-Schweinefleisch, 

gebettet auf Pak Choi Gemüse, Sesam-Soja Dip,

419 Gai Tord Wun Sen Sukiyaki 19

Zartes, knusprig gebratenes Hühnchen auf aromatisch sautierten Glasnudeln mit knackigem Gemüse. 

Abgerundet durch die würzige Tiefe einer Sukiyaki-Sauce für den gewissen Gaumen Schmeichler.

418 B U N   B O W L S 
lauwarme  Reisnudelschale mit verschiedenen Kräutern, Edamame, Erdnüssen und 
frischem Salat serviert mit hausgemachte Limetten-Chili-Dressing 
Bun bo marinierter Black Angus / hausgemachte Frühlingsrolle    16,9
Bun Ga Hühnerbrustfilet gegrillt / hausgemachte Frühlingsrolle  15,9
Bun Vit Entenbrust knusprig  / Frühlingsrolle 17,9
Bun Tofu   mariniertes Tofu / vegetarische Frühlingsrolle 14,9


