Mittagskarte / Lunchmend
Individuell & frisch zubereitet 11.30 — 14.30 Uhr

sooGaeng Pet Phak Ped Krob scharr 1590€

rotes Thai Kokosmilchcurry mit Bambus, Gemise, oben auf knuspriges Ente, Reis

so1 Nua Pat Phet scharf 14,80 €

Im Wok gebratenes Rindfleisch, Gemise, Krachai Wurzeln. Aromatisiert mit Zitronengrass,
Limettenblatter und originaler Curry Scharfe. Jasmin Reis

g02 Khai Jiao Mama 12,90¢ mit Huhn + 2,-€, Garnele + 3,20 €
Wok Omelett mit feinen ,,Mendake” Eiernudeln, Gemise, Soja, Asia-Krauter

sosLachs Wun Sen Sukiyaki icicht scharf 15,90 €

Im Wok gebratene Glasnudel (auch mit runden Reisnudeln) mit Lachsstreifen, knackigem
Gemdise, Ei, herrlich gewlirzt mit pikanter Bohnensauce (Sukiyaki)

soaPanang Nua & Gung scharf  16,00€

Cremiges, mittelscharfes Thai-Curry mit zartem Rindfleisch und saftigen Garnelen. mit
Kokosmilch, roten Chilischoten, frischen Limettenblatter, Gemdise, Reis

sos Pat Thai Tofu 1390¢
mit Huhn + 2,- €, mit Garnele + 3,20 €
mit Rind +2,50 € mit Ente + 3,- €
Thai Nationalgericht mit Reisnudeln, Tofu, Ei, Sojasprossen, gestollenen Erdniisse

s0s Gai Krob Soss Thua 14,90 €

Knuspriges gebackenes Hahnchenfleisch, hausgemachter Erdnusssauce mit erlesenen
Gemuse, Reis

soyKao Pat Gai  1390¢

Gebratener Thai-Reis mit Hihnchen, frischem, knackigem Gemiise, Ei und
Frihlingszwiebeln, auch gerne Eiernudeln zubereitet.

s0s Gaeng Kiau Phak Tofu nis 13,90 €
Cremiges, intensives grines Kokoscurry, frischem Gemise, Tofu, Jasmin Reis

Auf Wunsch kénnen viele Gerichte vegetarisch oder vegan zubereitet werden.



Nasch und Geniefser Ecke:

610 Poh Pia Phak Tord 8,50 €

8 Stlick gebackene Gemise Friihlingsrollen mit suf3-scharfen Dip.

322 Won TonTord 9,30 €

knusprige Nudeltaschen geflillt mit Geflligelfleisch und asiatischen Krautern,
Pflaumensauce

. \
306 Goi Cuon 9,90 € Y m
Frische Gllcksrollen gefillt mi Garnelen, Ei und Reisnudel-Krautersalat, eIT()]]e
serviert mit hausgemachter HoiSin Sauce und gestofenen Erdnilissen

340 Tom Kha Gai 7,90 €

Kokosmilchsuppe mit Pilzen und Hilhnchen, verfeinert mit
Zitronengras, Frihlingszwiebel und Galgant

3433 Tom Yam Khanom Jeen 14,60 €
Aromatische Garnelensuppe mit runden Reisnudeln, verfeinert mit Zitronengras, Austernpilzen,
Limettenblattern Friihlingszwiebeln — ein harmonisches Spiel aus Sdure und Scharfe.

500 Udon Gai Pack Choi 14,90 €

Gewokte Hihnerbrust mit knackigem Pack Choi, eingerahmt in Udon Nudeln,

veredelt mit hausgemachter HoiSin Sauce, Ingwer und einer Spur Sesam.

400 Bamee Ped Yang 22,90 €

Aromatisch gebratene Eiernudeln, serviert mit einer kross gebratenen halben
Entenbrust und knackigem Gemise der Saison.

Erfrischungen

Thai-Mango—-Ingwer Eistee 0,5l 4,90 €

herrlich fruchtig / erfrischend belebend, hausgemacht mit erlesenem Ceylon-Tee

UNSERE HAUSGEMACHTEN LASSIS Hausgemachte Erdbeer-Limo
MANG@ ILHTSCHI] Mit frischer Minze, Spritzer Limette#b,lo €
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